IN UNSERER SPEISEKARTE LEGEN WIR BESONDEREN
WERT DARAUF, TRADITION & MODERNE ZU KOMBINIEREN.
SIE FINDEN BEI UNS NEBEN KLASSISCHEN GERICHTEN
DER THURINGER UND DEUTSCHEN KUCHE AUCH EIGENE
IDEEN UND INTERPRETATIONEN. WICHTIG IST UNS
NACHHALTIG, REGIONAL UND SAISONAL ZU KOCHEN:
UNSERE KARTE WECHSELT DAHER REGELMASSIG UND
WIR BIETEN NEBEN UNSERER STANDARDKARTE FRISCHE
SPEISEN AUCH ALS TAGESGERICHTE AN, UM DEN
VERSCHIEDENEN ANSPRUCHEN DER GRUNDPRODUKTE
UND IHREN WUNSCHEN GERECHT WERDEN ZU KONNEN.

UNSERE ANGEBOTSTAFEL FINDEN SIE IM
RESTAURANTEINGANG UND DAS SERVICETEAM GIBT
IHNEN DAZU GERN AUSKUNFT.




——

VORSPEISEN
KAROTTEN-ORANGEN-SUPPE vegan
mit Kriuterdl und Brocchips 7,90€
FRUCHTIGE TOMATENSUPPE vegan ohne Ravioli
mit knusprig gebackenen Steinpilzravioli 7,50€

SOLJANKA NACH ART DES HAUSES

Suppentasse mit siuerlich, pinkantem Eintopf aus verschiedenen

Wurstsorten, mit Saurer Sahne und Zitrone garniert 5.80€

BRUSCHETTA

knuspriges Baguette mit gewiirfelten Tomaten, Kriutern und Zwiebeln
3 STUCK 6,90€
6 STUCK 12,50€
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VORSPEISEN

CHAMPIGNONKOPFE
in Panade gebacken mit dreierlei hausgemachten Dipps 8,90€

BUNTER LINSENSALAT

mit Riucherwels in Zitronen-Pfeffer-Marinade, dazu Dill-Mayonaise 11,90€




HAUPTSPEISEN

SALAT “BOWL" vegan

mit bunten Linsen, Gurken, Algensalat, roter Beete, Avocadowiirfeln und
Méhren, Mango, Erdniissen und Ahornsirup-Apfel-Dressing mit Sesamdl

17,50€

WAHLEN SIE GERN DAZU:

FRISCHE CHAMPIGNONKOPFE in Panade frictiert 5,90€
HAHNCHENROULADE mit Spinatfillung 7,50€
SCHKOLENER WELSFILET 6,70 €

heifﬂgerﬁuchert in Zitronen-Pfeffer-Marinade

UNSERE WEINEMPFEHLUNG

RIESLING “HALLGARTEN"
DQW, Winzergenossenschaft Hallgarcen, Rheingau
frische, jugendliche Art, harmonisch 0,2l 5 50€

Gt Ay
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HAUPTSPEISEN

RAVIOLI GEFULLT MIT STEINPILZRICOTTA

in Pesto geschwenkt, dazu Rucola, Parmesan und Cherrytomaten vegetarisch

18,50€

SPATZLE MIT TOFU UND BOHNEN vegan

vegane Spiitzle mit gebratenem Tofu, grinen Bohnen und Schmorsofie

17,90€

UNSERE WEINEMPFEHLUNG

WEISSBURGUNDER DR. HAGE
duftiges Bukett, frische Apfel- und Zicrusnoten,

weiche Frucht, erfrischende Siure 0,2l 6.90€
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HAUPTSPEISEN

BUNTE SCHUPFNUDELPFANNE
mit Tomaten, Zwiebeln, Paprika, Aubcrginc und Zucchini in Tomatensofle

geschwenkt, dazu Grana Padano und Rucola

15,80€
KNUSPRIG PANIERTES FILET VOM
SCHKOLENER WELS
auf Kartoffelstampf, mit Wakame-Seecalgensalat, dazu Gurkensalat
in bauerrahm—l)ressing 21.90€

UNSERE WEINEMPFEHLUNG

GRAUBURGUNDER “GROSTER STEINBERG”

Aroma von saftiger Birne, reifen gelben Friichten,

rund, geringe Siure, gehaltvoll, kirperreich 0,21 6,90€
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HAUPTSPEISEN

SCHWEINESCHNITZEL

mit Steakhouse-Pommes und Kecchup 17,

WAHLEN SIE ALS BEILAGE:

90€

GCGURKENSALAT IN SAUER-RAHM 4,00€
SPECKBOHNEN 3,00€
RAHMCHAMPIGNONS 4,50€
SCHWEINEKOTELETT
mit Speckbohnen, Zwiebel-Bier-Sofle und Rosmarinkartoffeln 15,90€
HAHNCHENROULADE
mit Blattspinac-Kise-Creme gefiillt auf mediterranem Gemiise-Mix in
Tomatensofle, dazu frittierte Oliven und Rosmarinkartoffeln 20,90¢€

UNSERE WEINEMPFEHLUNG

ROSE “PARADIES”

Gl Ay

jung und krafevoll, in der Nase rote und kriftige Friichte, am Gaumen

anhaltende Fiille sacter saftiger Kirschen 6,90 €



HAUPTSPEISEN

THURINGER MUTZBRATEN
geschmorter Schweinenacken mit Majoran-Marinade in Bier-Zwiebel-Sofle, dazu

Sauerkraut und Kartoffelstampf 19,50€

HAUSGEMACHTE RINDERROULADE

mit Gewiirzgurke, Speck und Zwiebel gefiillt, dazu mit Sauerrahm verfeinerte
Sofle, Thiiringer Kl6f8e und Apfelrockohl

23,90€
WILDSCHWEINBRATEN
mit Speckbohnen, Thiiringer Kloflen und Preiselbeeren 22,90€
UNSERE WEINEMPFEHLUNG
PRIMITIVO PUGLIA
rote und kriftige Friichte, am Gaumen anhaltende
Fiille satter saftiger Kirschen o,21 5,90€
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KINDERGERICHTE

WAS MAMA UND PAPA ESSEN

ein Klofd mit Rotkohl und Sofle

MIT EINEM STUCK FLEISCH

IST MIR EGAL

Spitzle mit Kise

IRGENDWAS

Spitzle mit BratensofSe

MIT EINEM STUCK FLEISCH

WAS ALLE KINDER ESSEN

Nuggets mit Pommes und Kecchup

ICH HAB KEINEN HUNGER

Schupfnudeln mit Tomatensofle

NICHTS

Eierkuchen mit beeriger Fiillung und Vanillesofle

© O

Ly

,90€
,90€

,90€

4,90€
,90€

,80€

,90€

,50€
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DESSERTS

KLOSS-PUDDING vegan
Thiiringer Klof8e treffen auf cremigen Pudding mit Beerenragout 5,10€

EIS AUS DER KOKOSNUSS
Eis mit Kokosnussgeschmack und Kokosraspeln 8,00€

ZIEGENFRISCHKASE PARFAIT
mit Cassis-Fruchtspiegel und Mango 7. 90€

KALTE KUH
mit TUC Salz-Crackern gefiillte Schokoecke, 8,10€

dazu Himbeer Sorbet und Sahne

EIERKUCHEN
mit beeriger Fiillung, Vanillesoffe und Himbeer Sorbet 6.00€

WARMER APFELSTRUDEL

mit Vanilleeis und Sahne
auch als vegane Option erhilclich 6,30€

KASE & WEIN
verschiedene Kisesorten mit Weintrauben und Feigensenf,
dazu Weiflwein Cuvée "Drei Punkt Null" (o,11) 11,90€
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HINWEIS FUR INDIVIDUALISTEN

FALLS SIE EINE ANDERUNG DER BEILAGEN
ODER EINE SPEZIELLE ,LIEBLINGSZUBEREITUNG"®
WUNSCHEN, SPRECHEN SIE BITTE MIT UNSEREN
SERVICEKRAFTEN; BITTE HABEN SIE VERSTANDNIS,
DASS WIR UNS BEIl HOHER AUSLASTUNG UND BEI GANZ
BESONDERS AUSGEFALLENEN WUNSCHEN
VORBEHALTEN MUSSEN, IHREN WUNSCH ABZULEHNEN.

HINWEIS FUR BESONDERE GASTE

AUCH BEl UNVERTRAGLICHKEITEN UND FRAGEN ZU
ALLERGENEN SPRECHEN SIE UNS BITTE RECHTZEITIGC
AN - WIR HALTEN SELBSTVERSTANDLICH EINE
ENTSPRECHENDE DEKLARATION FUR SIE BEREIT.

HINWEIS FUR WENIG HUNGRIGE GASTE

NICHT VERZEHRTE SPEISEN GEBEN WIR GERN MIT
NACH HAUSE; SOLLTEN SIE EINE VERPACKUNG HIERFUR
BENOTIGEN, STELLEN WIR IHNEN DIESE UNTER
BERUCKSICHTIGUNG DER MEHRWEGANGEBOTSPFLICHT
FUR 2,00 € PFAND NATURLICH AUCH ZUR VERFUGUNG.
BRINGEN SIE UNS DIE VERPACKUNG GERN WIEDER
ZURUCK UND ERHALTEN SIE DEN PFAND AUSGEZAHLT.

DA ES BESONDERS WICHTIG IST, FISCH
SCHNELLSTMOGLICH ZU VERZEHREN UND NICHT
LANGER ALS EINEN TAG IM KUHLSCHRANK ZU LAGERN,
BITTEN WIR UM VERSTANDNIS, DASS WIR NICHT
VOLLSTANDIG VERZEHRTE FISCHGERICHTE NICHT MIT
NACH HAUSE GEBEN KONNEN.



SIE ERLEBEN GERADE THURINGER GASTLICHKEIT IN
EINER GELUNGENEN VERBINDUNG VON NATUR UND
BEHAGLICHKEIT. VIELLEICHT ENTSPANNEN SIE
NACH DEM ESSEN AN DEN NAH GELEGENEN
FISCHTEICHEN ODER ATMEN DIE FRISCHE
WALDLUFT BEI EINEM SPAZIERGANG - SIE
GENIESSEN EINFACH IM GRUNEN.

WIR HABEN DAS GROSSE GLUCK, DASS UNSERE
MITARBEITER MIT FREUDE, ENGAGEMENT UND
FLEISS AN JEDEM EINZELNEN TAG DEN
PERSONALMANGEL IN DER GASTRONOMIE DURCH
IHREN EINSATZ KOMPENSIEREN, UM IHNEN DIESEN
BESONDEREN SERVICE NACH WIE VOR BIETEN ZU
KONNEN.

JEDOCH WUNSCHEN WIR UNS, DASS JEDER
EINZELNE VON UNSEREN MITARBEITERN DIE LIEBE
ZU SEINER ,BERUFUNG"“ BEHALT; HIER KONNEN EIN
NETTES LACHELN UND ETWAS GEDULD AUF SEITEN

DES GASTES EINEN BEITRAG LEISTEN. WENN SIE
ABER JEMANDEN KENNEN, DER UNSER TEAM MIT
DER GLEICHEN FREUDE AN DER ARBEIT
UNTERSTUTZEN KANN, SEI ES IM BEREICH KUCHE
ODER SERVICE, DER UNSERE ,HOTELFAMILIE®
BEREICHERN MOCHTE, DANN EMPFEHLEN SIE UNS
DOCH EINFACH AUCH ALS ARBEITGEBER WEITER.
UNSERE STELLENANGEBOTE FINDET MAN AUF
UNSERER WEBSITE WWW. WALDHOTEL-
LINZMUEHLE.DE. BEWERBUNGEN - INSBESONDERE
FUR AUSZUBILDENDE - SIND UNS JEDERZEIT

WILLKOMMEN.

VIELEN HERZLICHEN DANK!



LINZMULLERS LUFTIKUSS TROPICAL

Windbeutel (gebacken von der Biackerei Blume)
mit Kokossahne, Mango-Ragout und Mangosofse 7,50€

EISKAFFEE

mit zwei Kugeln Vanilleeis und Sahne

550€

EISSCHOKOLADE
mit zwei Kugeln Vanilleeis und Sahne 5,50€

SCHWEDENEISBECHER

3 Kugeln Vanilleeis, Apfelmus, Sahne
und Eierlikor 7,80€

GEMISCHTES EIS MIT SAHNE

mit je einer Kugel Schoko-, Vanille- und
Eis mit Erdbeergeschmack 6,50€

WALDBEERENBECHER

mit je einer Kugel Vanille- und
Erdbeereis, Himbeersorbet,
Beerengriitze und Sahne

TOFFEEBECHER 8.50€

mit Toffee- und Schokoeis, Karamell- und
Schokosofse, Sahne und Erdnitissen

KUCHENANGEBOT &

=
Zebra-Kasekuchen pro Stlck 4,80€ _as N — )
Kirsch-Streuselkuchen mit Sahne e b\ '“
Blaubeer-Késekuchen sl ‘F”
Himbeer-Brownie glutenfrei T . }E |
KUGEL EIS1,80€ KUGEL SORBET 2,00€ _— A W ,
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SOLJANKA 8,50€

sauerlich, pinkanter Eintopf mit verschiedenen Wurstsorten, mit
Saurer Sahne und Zitrone garniert, dazu Baguette

THURINGER ROSTBRATEL 18,50€

gebratenes Schweinenackensteak mit geschmorten Zwiebeln
und Bratkartoffeln

THURINGER GRILLTELLER * 14,90€

kleine Spezialititen der Region aus Bratwurst, Rostbratel und
Mutzbraten, dazu Sauerkraut und Roggenmischbrot

FUR 2 PERSONEN 2590€

HAUSMACHER SULZE 13,90€

mit Remoulade, roten Zwiebeln und
Bratkartoffeln

FRITTIERTE CHAMPIGNONS 16,90€

und panierte Kiseklofschen, dazu
Steakhouse-Pommes und dreierlei Dipp

THURINGER WILD-BROTZEIT

mit verschiedenen Wildwurst-Sorten und
gebeiztem Wildschinken, dazu
Roggenmischbrot

Auch mit Anderung der Beilage moglich:

Portion Bratkartoffeln 5,50€
Portion Pommes 4,50€



